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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione
Forma di allevamento
Densita di impianto (ceppi/ha)

Periodo di osservazione

Carpeneto (AL)
Controspalliera potata a Guyot
3500

1998-2004

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA

POPOLAZIONE

Grappolo: medio - grande, piramidale, corto, ali corte, compatto

Acino: ellissoidale, medio-grande

Vigoria: elevata

Fertilita: elevata

Produttivita: elevata
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FASE FENOLOGICA EprocA
Germogliamento Medio
Fioritura Media
Invaiatura Media
Maturazione Media
SUSCETTIBILITA° MALATTIE CRITTOGAMICHE (%) CLONE
Botrite Media
Oidio Moderata
CARATTERISTICHE PRODUTTIVE CLONE
Fertilita reale 1.40
Produzione per ceppo (Kg) 4.30
Numero grappoli/ceppo 16
Peso medio grappolo (g) 270
Peso medio acino (g) 2.60
Peso legno potatura (g/ceppo) 1090
Indice di Ravaz 3.94
PARAMETRI CLONE
ENOCHIMICI
Zuccheri (° Brix) 20.6
o pH 297
; Acidita totale (g/1) 114
g Ac. tartarico (g/l) -
Ac. malico (g/l) -
% Antociani totali (mg/l) 220
= Polifenoli totali (mg/l) 800
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ANALISI SENSORIALE

Barbera AL Ba 132

Rosso violetto
10

Persistenza — —~Rosso rubino

Corposita, ~Riflessi violacei

Morbidezza /- " Rosa/Viola

Alcolicita —— NC Pepe/Chiodi di garof.

Acidita N / Bacche/More

~Ciliegia
Prugna essiccata

Trito d'erba/Ras po\""/
Caramelliz./Confet.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino dal colore rosso rubino con spiccati riflessi violacei, profumo intenso, fruttato (piccoli
frutti, ciliegia sottospirito) ma con leggera nota erbacea; elevata alcolicita (12.7%), acidita
pronunciata ma in equilibrio con alcol e corpo, al gusto risulta armonico.

ACOVTT BARBERA N. — Clone I-BA-AL-132 '



