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CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA POPOLAZIONE

� Fertilità superiore

CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Ubicazione Gavi (AL)

Forma di allevamento -

Densità di impianto (ceppi/ha) 5600

Periodo di osservazione 2006-2008

Cortese B. – Clone  I-UNIMI-VITIS VV 49

ILGRAPPOLO

Grappolo medio-grande, piuttosto spargolo;

conico-piramidale, a volte alato.

Acino medio grande, leggermente ellissoide;

buccia di buona consistenza, non molto

pruinosa, di color giallo ambrato dalla parte

del sole, verde-giallognolo nella parte

all’ombra

� Fertilità superiore

FASE FENOLOGICA EPOCA

Germogliamento Tardivo

Fioritura Media

Invaiatura Tardiva

Maturazione Medio-tardiva



8,0
Intensità olfattiva

ANALISI SENSORIALE

CARATTERISTICHE

PRODUTTIVE

CLONE

Fertilità reale 1,26

Produzione per ceppo (Kg) 4,5

Numero grappoli/ceppo 11,6

Peso medio grappolo (g) 390

Peso medio acino (g) 2,1

Peso legno potatura (g/ceppo) -

Indice di Ravaz -

PARAMETRI

ENOCHIMICI

CLONE
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Zuccheri (° Brix) 20,9

pH -

Acidità totale (g/l) 5,9

Ac. Tartarico (g/l) 3,43

Ac. Malico (g/l) 1,53
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Giallo/verde

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Nell’anno 2007 il clone si è differenziato per la produzione di un vino più complesso con

evidenti note agrumate. Clone adatto alla produzione di vini d’annata piacevoli e completi.

Se ne consiglia l’uso da solo o in taglio con il CORT VV41.

Cortese B. – Clone  I-UNIMI-VITIS VV 49


